
10% tax has been added.
상기 금액에는 1 0%의 세금이 포함되어 있습니다.

* Our menu may change based on availability of seasonal ingredients.
* 제철 식재료에 따라 메뉴가 변경될 수 있습니다 .

The Western COURSE MENU A
₩ 150,000

Cold Appetizer
Assorted Seafood(Octopus, Prawn, Scallop) & Avruga Caviar, Crab Salad

비네그렛소스를 곁들인 모듬 해산물(문어, 새우, 관자), 게살샐러드와 캐비어

Bread
Bushman Bread and Ciabatta White Roll

식전빵(부시맨 브래드, 치아바타 화이트롤)

Soup
Cream of Potato Soup with Truffle

트러플향의 감자스프

Hot Appetizer
Lobster with Bisque Sauce
비스큐소스를 곁들인 바닷가재

Main
Seasonal Sherbet

계절 셔벳

Grilled Vegetable, Beef Tenderloin Steak with Port Wine Gravy Sauce

And Grilled Abalones with Garlic Butter
그릴에 구운 야채, 포트와인 그레이비소스를 곁들인 소고기 안심 스테이크

& 전복버터구이

Dessert
Mousse Cake and Seasonal Fruit

무스 케이크와 계절과일

Coffee
Coffee or Tea

커피 또는 차

※ 본 메뉴에 제공되는 Soup, Sauce류, 육수(Stock)는 호주산을 사용하여 조리됩니다.



10% tax has been added.
상기 금액에는 1 0%의 세금이 포함되어 있습니다.

* Our menu may change based on availability of seasonal ingredients.
* 제철 식재료에 따라 메뉴가 변경될 수 있습니다 .

The Western COURSE MENU B
₩ 120,000

Cold Appetizer
Scallop, Chestnut Mash, Wild Arugula with Basil Pesto

바질페스토를 곁들인 관자살 & 밤매쉬 & 와일드루꼴라

Bread
Brioche Bread and Onion Bread

식전빵(브리오쉬, 어니언브레드)

Soup
Cream of Porcini Mushroom Soup

포르치니 버섯스프

Hot Appetizer
Grilled Sole fish with Herbs and Saffron Sauce

허브를 곁들인 가자미구이와 샤프란소스

Main
Seasonal Sherbet

계절 셔벳

Grilled Vegetable, Beef Tenderloin Steak with Chasseur Sauce

And Grilled King Prawns with Genovese Sauce
그릴에 구운 야채, 버섯와인소스를 곁들인 소고기 안심 스테이크

& 제노베제 소스를 곁들인 왕새우구이

Dessert
Mousse Cake and Seasonal Fruit

무스 케이크와 계절과일

Coffee
Coffee or Tea

커피 또는 차

※ 본 메뉴에 제공되는 Soup, Sauce류, 육수(Stock)는 호주산을 사용하여 조리됩니다.



10% tax has been added.
상기 금액에는 1 0%의 세금이 포함되어 있습니다.

* Our menu may change based on availability of seasonal ingredients.
* 제철 식재료에 따라 메뉴가 변경될 수 있습니다 .

The Western COURSE MENU C
₩ 98,000

Appetizer
Prawn, Scllop with Yuja Sauce

유자소스를 곁들인 새우, 관자

Bread
Bushman Bread and Onion Bread

식전빵(부시맨브레드, 어니언브레드)

Soup
Cream of Sweet Pumpkin Soup

단호박 스프

Main
Seasonal Fresh Green Salad

신선한 야채 샐러드

Grilled Vegetable, Beef Tenderloin Steak with Chasseur Sauce

And Grilled Fish with Veloute Sauce
그릴에 구운 야채, 버섯와인소스를 곁들인 소고기 안심 스테이크

& 벨로테 크림소스를 곁들인 생선구이

Dessert
Seasonal Fruits

계절과일

Coffee
Coffee or Tea

커피 또는 차

※ 본 메뉴에 제공되는 Soup, Sauce류, 육수(Stock)는 호주산을 사용하여 조리됩니다.



10% tax has been added.
상기 금액에는 1 0%의 세금이 포함되어 있습니다.

* Our menu may change based on availability of seasonal ingredients.
* 제철 식재료에 따라 메뉴가 변경될 수 있습니다 .

The Western COURSE MENU D
₩ 85,000

Appetizer
Smoked Salmon

훈제연어

Bread
Bushman Bread and Onion Bread

식전빵(부시맨브레드, 어니언브레드)

Soup
Cream of Mushroom Soup

양송이 스프

Main
Seasonal Fresh Green Salad

신선한 야채 샐러드

Grilled Vegetable, Beef Tenderloin Steak with Chasseur Sauce
그릴에 구운 야채, 버섯와인소스를 곁들인 소고기 안심 스테이크

Dessert
Seasonal Fruits

계절과일

Coffee
Coffee or Tea

커피 또는 차

※ 본 메뉴에 제공되는 Soup, Sauce류, 육수(Stock)는 호주산을 사용하여 조리됩니다.


